
 

 

 

 

 

  

CAVALIER Caroline – JOVE Sylvain 
                Salle des ventes 20 rue Larregain  à LONS 64140 
                     Huissiers de Justice audienciers au Tribunal de Commerce 

                             11, rue d’Orléans – 64000 PAU 
 

 05 59 27 82 95 
 

Site de l’Etude et détails des lots : http://pau-huissier.com.  Mél: scp.cavalierjove@pau-huissier.fr   05.59.27.75.66 
 

 

VENTES JUDICIAIRES 

MERCREDI 23 JANVIER 2019 à 10H00 
(visite 30 minutes avant la vente) 

10 rue des Pyrénées 

64800 NAY 

 
Boucherie : Caisse enregistreuse, scies à os, poussoir, hachoir réfrigéré, trancheuse à jambon, vitrines réfrigérées, groupe froid centralisé, 

marmites, piano, four, haute aspirante, lots divers matériel en bon état. 

 

ARTICLE 

Une vitrine réfrigérée bombée modèle WING type XW 270L, année 2009 

Une caisse enregistreuse de marque MARQUES avec driver à jour et tiroir-

caisse 

Une scie à os de marque COSMOS 

Une scie à os de marque MEDOC 

Un hachoir réfrigéré de marque HELY JOLY 

Une table inox 

Une machine sous vide de marque QUARTIVAC 

Un support inox roulettes 

Un lot d’emballages de boucherie 

Une machine sous vide 

Un billot de boucherie avec support inox 

Un ensemble de deux étagères 

Un lot de rails de boucherie 

Une thermoscelleuse 

Une machine à jambon à crémaillères de marque KOLOSSOAL 

Un évier lave-mains 

Une chambre froide de marque DAGARD avec groupe en unité centrale ; 

surface de cette chambre froide environ 6 m² 

Une étagère légère chambre froide 

Une échelle inox 

Deuxième ensemble de chambres froid négatif 

Une autre partie chambre froid positif 

Un ensemble d’étagères légères, châssis alu, plateau plastique 

Un évier-plonge à deux bacs 

Un lot de crochets de boucher 

Un lot de petits ustensiles 

Une table de travail de boucherie inox et plateau en PET polyéthylène 

Une table de boucherie, habillage inox 

Une étagère inox, longueur environ 2 m 

http://pau-huissier.com/


Un piano de cuisine à quatre feux 

Une marmite de marque PHILIPS, capacité environ 100 litres 

Une hotte aspirante inox à quatre bouches inox 

Un four mixte de marque EKA ventilé à six niveaux, année 2017 

Une centrale de désinfection 

Une étagère inox de marque PHILIPS 

Une balance de marque EXA 

Un poussoir à saucisse 

Un hachoir 

Une balance de marque EXA 

Une machine sous vide de marque SAMMIC, type V641 

Un ensemble de trois étagères inox 

Un support-poubelle inox 

Un lot de couteaux de boucherie 

Un évier-plonge de marque TOURNUS EQUIPEMENT 

Un gant maillé 

Une cellule de refroidissement de marque PHILIPS WHIRLPOOL 

Une feuille de boucher 

Un lot de plats 

Une étagère plastique 

Un stérilisateur TOURNUS 

Un lot d’éléments de batterie de cuisine 

Un lot de bacs gastro 

Un extincteur à l’entrée 

Un destructeur d’insectes en vitrine 

Une chambre froide de marque DAGARD, longueur 9 m², chambre froid 

positif 

Un lot d’étagères légères plastique 

Un lot de crochets de boucherie et suspensions 

Un groupe froid de marque CARRIER type PFI0302238, année 2009 

Un chauffe-eau neuf à l’état, de marque STYX, type Ariston Thermo 16 HP 

CAE 150 litres 

Un groupe froid centralisé de marque LEROY SOMER réparé en 2018, 

modèle GQHZBD60TW 

Un lave-linge de marque BOSCH, type Série 4 

Un sèche-linge de marque BOSCH, type Maxx 7 

Un lot de petits matériels de boucherie 

Un lot de décorations de Noël 
 

 

             

Paiement au comptant, avec remise  immédiate pendant les enchères d’un chèque  – 

Les objets ne pourront être retirés qu’après le règlement complet. Retrait des lots à l’issue de la vente 

 Frais en sus de 14.40 % TTC. 

Règlements d’un montant supérieur à 1 500€ par virement ou chèque de banque 

 

 

 

 



 
 

 



 
 



 
 



 
 



 
 



 
 



 
 

 



 
 



 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


